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La Universidad Autónoma del Estado de México (UAEMEX), a través de la Facultad de 
Turismo y Gastronomía, convoca a la comunidad universitaria y al público en general a cursar 
el programa del Diplomado Superior en Gestión Turística y Gastronómica. 
 

Grado o diploma que otorga 
Diploma Superior Gestión Turística y Gastronómica. 
 

Objetivo General 
Actualizar a profesionistas y egresados universitarios en los procesos de gestión en el 
Turismo y la Gastronomía, para mejorar su desempeño laboral e incidir en la competitividad 
del sector. 
 

Duración 
 

Total de horas: 204 (80 horas teóricas y 124 horas prácticas) Total de créditos: 18 
 
Fecha de inicio:         14 de enero de 2027 
Fecha de término:    03 de julio de 2027 
 

Horarios 
Jueves y viernes, horarios vespertinos 
Sábado prácticas horario matutino 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 

 

Créditos por módulos 
 

 

Módulo Horas 

teóricas 

Horas 

Prácticas 

Horas 

Totales 

Créditos 

I. Tendencias en el Turismo y la 

Gastronomía 

20 26 46 4 

II. Marketing Digital para 

empresas de servicios 

turísticos y Gastronómicos 

20 30 50 4 

III. Finanzas empresariales 20 34 54 5 

IV. Experiencias que marcan al 

turismo y la gastronomía 

20 34 54 5 

TOTAL 80 124 204 18 

 
Perfil de ingreso 
 
El Diplomado Superior en Gestión Turística y Gastronómica está dirigido a profesionistas 
titulados o pasantes de las licenciaturas en Turismo y Gastronomía, Administración, 
Marketing, Negocios Internacionales, y otras disciplinas afines, que estén interesados en 
ampliar, contemporizar y renovar sus conocimientos en estas disciplinas.



 

 
 

 

 

Requisitos de ingreso 
 

Pre-registro 
 

Proceso                 Fecha 

Pre Registro en línea: 
  Link al Pre Registro 

 Del 18 de octubre al 18 de diciembre 
de 2026 

 
 

Para egresados que toman como opción titularse con el Diplomado 
Superior 

 

A la brevedad deberán solicitar al Consejo de Gobierno su petición de que el Diplomado les 
sea válido como opción de titulación por Créditos por Estudios Avanzados. En los casos que 
excedan 2 veces la duración del plan de estudios cursado, contados a partir de su primera 
inscripción, deberán solicitar también autorización por exceder el plazo reglamentario de 
acuerdo con el Art. 5 del Reglamento de Evaluación Profesional. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://forms.gle/65WxUMPf9Fsnb4Ja8


 

 
 

 

 
Documentación y proceso para todos 
 
Registro y documentación requerida.  

1. Pre-registro de ingreso debidamente llenado. 
2. Acta de nacimiento reciente (en formato digital). 
3. Título de licenciatura o certificado total de estudios de Licenciatura en Turismo, 

Gastronomía o disciplinas afines. Para los recién egresados (2026A) que soliciten su 
evaluación profesional en la modalidad de créditos por estudios avanzados, podrán 
presentar evidencia emitida por el área de control escolar correspondiente, que 
demuestre que han concluido sus estudios (digital). Será válido el historial académico 
siempre y cuando aparezca la leyenda que indique que ha concluido sus estudios por 
créditos. 

4. Carta de exposición de motivos para cursar el diplomado (enfatizar la experiencia 
laboral) (formato libre) (en formato digital con firma autógrafa en azul). 

5. Firma de carta compromiso (solo para aceptados en formato digital con firma 
autógrafa en azul) 

6. Currículum vitae (resumido a dos cuartillas en formato digital) 
7. Fotografía de rostro a color con fondo blanco (con buena resolución) 
8. Identificación oficial vigente (INE, pasaporte) (en formato digital) 
9. Comprobante de domicilio (no mayor a tres meses) (en formato digital) 
10. Clave Única de Población (CURP) (en formato digital) 
11. Recibo de pago (previo al inicio de sesiones, pero solo para los aceptados) 

 

Alumnos requeridos para la operación del programa 
 
Mínimo: 20 
Máximo:30 
 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

Criterios de selección 
• Cumplimiento de los “Requisitos de ingreso” 

• Cotejar los documentos digitales con los originales en físico. 

• Preferentemente se encuentren laborando en áreas relacionadas con el turismo o la 
gastronomía 

• Valoración del currículum vitae destacando la experiencia laboral en el ramo, excepto 
recién egresados 

• Carta de exposición de motivos 

• Conocer la finalidad que tendrá al cursar el programa. 

• El costo total del Diplomado Superior debe ser cubierto en un máximo de dos 
exhibiciones y completarse antes de concluir el primer módulo. 

 
Perfil de egreso 
 

Al concluir el Diplomado Superior, el egresado habrá actualizado sus conocimientos en 
los procesos de gestión del Turismo y la Gastronomía, para mejorar su desempeño 
laboral e incidir en la competitividad del sector, mediante el conocimiento y práctica de 
4 nuevas capacidades: 
 

• El uso de software para desarrollar una visión estratégica incorporando tendencias 
del sector para la actualización de las organizaciones turísticas y gastronómicas. 

• La comprensión del entorno digital del marketing, conceptos y herramientas a 
utilizar en la elaboración de estrategias que permitan el posicionamiento de las 
empresas turísticas y gastronómicas. 

• El diseño de experiencias diferenciadoras en el ámbito turístico y gastronómico 
utilizando herramientas prácticas acordes a las necesidades y tendencias del 
mercado. 

• El análisis de la información financiera para implementar herramientas de 
evaluación en las organizaciones turístico-gastronómicas que permitan mejorar la 
toma de decisiones y optimización de los recursos. 

 

 
 
 
 



 

 
 

 

 
Costo 

 

El costo total del diplomado será de $17,000.00, cubriendo un pago de $8,500.00 en 
la inscripción, un segundo pago de $8,500.00 antes del 12 de febrero de 2027 
Los pagos se realizarán de la siguiente manera: 

 
Pago Fecha 

$8,500 Con la inscripción 

$8,500 Antes del 12 de 
febrero de 2027 

$17,000 Total 

 

Nota: - En caso de incumplimiento por parte del aspirante en algún punto del proceso 
de selección bajo en ninguna circunstancia se realizará la devolución del monto 
pagado por concepto correspondiente al proceso de selección y/o inscripción.



 

 
 

 

 
Protección de datos personales: Si quieres conocer el tratamiento que la Universidad 
Autónoma del Estado de México dará a tus datos personales, consulta el aviso de privacidad. 
http://web.uaemex.mx/avisos/Aviso_Privacidad.pdf 
 

 

Informes 
Dr. en C. E. A. Carlos Hugo Millán 

García 
 Coordinadora del Diplomado Superior                 

Correo electrónico: 
chmillang@uaemex.mx   

 
Facultad de Turismo y Gastronomía 

Cerro de Coatepec, Ciudad Universitaria 
Toluca, Estado de México 

Tel.: 722 215 1333 ext 318 
 
 

El proceso de selección de aspirantes considerará exclusivamente las características 
académicas y en su caso el perfil profesional de las y los participantes; en ningún momento se 
hará distinción por motivos de origen étnico, nacionalidad, género, orientación sexual, edad, 
discapacidad, condición social, económica, de salud, religiosa, de opinión cualquier otra que 
atente contra la dignidad humana. En la Universidad Autónoma del Estado de México se 
promueve la igualdad de oportunidades y la inserción educativa para todas las personas. 
 
Las personas aspirantes con discapacidad que requieran ajustes razonables, apoyos 
específicos o medidas de accesibilidad para participar en cualquiera de las etapas del proceso 
de admisión y selección podrán solicitarlos por escrito a la Coordinación del Programa al 
momento de formalizar su solicitud de ingreso, con el propósito de fomentar condiciones de 
asequibilidad, equidad e inclusión. 
 
La Comisión Académica del Programa analizará cada solicitud de manera individual y 
gestionará la implementación de los apoyos y ajustes que resulten procedentes, considerando 
las necesidades particulares de la persona aspirante, así como la disponibilidad de recursos 
humanos, tecnológicos, materiales y de infraestructura con que cuente el espacio académico. 
 
 

http://web.uaemex.mx/avisos/Aviso_Privacidad.pdf
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